公募団体
申込日：令和６年（2024年）　　月　　日
「よこすかカレーフェスティバル2024」出店申込書
「よこすかカレーフェスティバル2024」への出店を以下のとおり申込みます。
出店にあたっては、出店要領に定める事項を全て遵守します。

（１）申込者情報
	フリガナ
	

	団体名等
(会社名等)
	

	看板等
掲載名
	チラシ・看板に表記する出店者名です。（変更不可）

	
	

	所在地
	〒　　　－　　　　

	
	

	担当者
	所属
	
	フリガナ
	

	
	
	
	氏名
	

	TEL
	会社等
	
	FAX
	

	
	携　帯
	
	
	

	メール
アドレス
	



（２）これまでの活動や実績
	（カレーや地域活性に関係する活動状況や実績。コンテスト受賞やメディア露出など）

	





（３）出店形式（ご希望の出店形式の□にチェックを１つ入れてください。）
※形式によって出店料や基本物品等、仕様が異なります。詳細は必ず出店要領をご確認ください。
	チェック欄
	☐	☐	☐
	区分
	Ａ　簡易調理のみ
	Ｂ　簡易でない調理を含む
	Ｃ　キッチンカー

	出店料
	６万円
	１５万円
	４万円

	販売可能な
商品（概要）
	煮る、焼くなどの調理作業が１種で可能なもの。テント出店。
	煮る、焼くなどの調理作業が複数。または盛りつけが複雑など。コンテナ出店。
	出店者様が所有のキッチンカーでの出店。※神奈川県内での営業許可書が必要です。


（４）提供商品情報（「全国ご当地カレーグランプリ」参加商品）
	メインのカレーメニュー名(１つ)
	予定価格
	(甘)← 　辛さ 　→(辛)

	
	円
	１
	２
	３
	４
	５

	上記のカレーメニューの説明（ご当地感やこだわりなどを教えてください）

	




（５）その他、販売を予定している商品
	No.
	商品名
	予定価格
	調理の有無

	１
	
	円
	有 ／ 無

	２
	
	円
	有 ／ 無

	３
	
	円
	有 ／ 無

	４
	
	円
	有 ／ 無

	５
	
	円
	有 ／ 無


※その場で食べられる状態で提供するもの(密閉の封がされていないもの)は全てご記入ください。
※物販は、代表する商品名または商品概要(「カレースナック菓子」「地場野菜」など)をご記入ください。
※ドリンクはアルコールの有無、及びメーカーをご記入ください。

（６）現地(テント等の中)での調理工程　
	(例)　人参、じゃがいも、玉ねぎ、牛肉を材料としたレトルトカレーを湯煎で温めて提供する。
※調理を行う商品すべてのメニューについてご記入ください。
※市販品、冷凍品の使用などについても記載いただけると幸いです。
※ドリンクの提供方法(「サーバーからコップに注ぐ」など)もご記入ください。

	[bookmark: _GoBack]


（７）アレルギー品目（該当する品目に丸をつけてください。）
	特定原材料
(８品目)
	えび
	かに
	くるみ
	小麦

	
	そば
	卵
	乳
	落花生(ﾋﾟｰﾅｯﾂ)

	特定原材料に準ずる
(20品目)
	アーモンド
	あわび
	いか
	いくら

	
	オレンジ
	カシューナッツ
	キウイフルーツ
	牛肉

	
	ごま
	さけ
	さば
	大豆

	
	鶏肉
	バナナ
	豚肉
	まつたけ

	
	もも
	やまいも
	りんご
	ゼラチン



（８）お客様への対応について（該当するものみ丸をつけてください。）
	１
	お子様(甘口)カレーの有無
	有　　／　　無

	２
	ハーフ・ミニサイズの有無
	有　　／　　無

	３
	テイクアウト対応の可否
	可　　／　　否

	４
	キャッシュレス対応の可否
	可　　／　　否

	
	
	可能な場合、ご対応可能なものにチェックしてください

	
	
	☐ クレジットカード
	☐ ICカード系

	
	
	☐ QRコード決済類
	☐ その他


※メインのカレー以外のカレー商品も対象とします。
※各サイズ及びテイクアウトに対応する容器等は各団体でご準備ください。
※テイクアウト対応とは、提供容器へのフタや手提げ袋をつけるなどのお持ち帰り用の対応
を指します。
※上記項目はチラシ等に掲載する可能性があります。対応可能でご回答いただく場合は、当日必ず実施をお願いいたします。

販売するカレー商品の写真（チラシに掲載します）を添付のうえ、
期限までに、お申し込みください。
令和６年（2024年）２月26日（月）17時　必着
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